BON DE COMMANDE

Pensez a vos glaciéres 1!l

ATTENTION TOUS CES PRODUITS NE SONT PAS DISPONIBLES EN PERMANENCE, VEUILLEZ VOUS RAPPROCHER DE NOUS

Renvoyer ce bon de commande complété en version électronique a

reserver@fermedelabouille.fr

Date

Date de livraison

Nom et prénom

Adresse

Téléphone

Mail

P Nbr. de L.
Type de lot Description Prix du lot G Précisions
Lot découverte viande fraiche de Boeuf Assemblage de viande fraiche pour une valeur
Lot découverte viande fraiche de Veau de 50€. Mélange de piéces a griller et a rotir 50€
ouille.fr Lot découverte mixte : Beeuf + Veau dans la limite de nos stocks disponibles.
88 Je souhaite recevoir un lot découverte par mois, d'une valeur de 50€, qui sera mis de c6té et livré lors d'une livraison dans mon secteur oui/non
VIANDE FRAICHE DISPONIBLE A PARTIR DU 2 MAI
Veau : nos escalopes et piéces a griller
. . " Poids des paquets . Nbr. de 5
www.farmedelabouille.fr Viande Fraiche de Veau Conditionnement (2 titre indicatif) Prix au kg RS Info produits
Grenadin Al'unité entre 150 et 200 g 46,70 €
Quasi de veau Al'unité entre 600 et 800 g 31,40 €
Escalope de quasi Par3ou4 entre 350 et 600 g 31,90 €
Idéal a griller
Escalope de veau Par3ou4 entre 350 et 600 g 30,30 €
Cote de veau A l'unité entre 400g et 600 g 31,40 €
Emincé Emincé entre 300 et 600 g 26,00 €
Piece a fondue Paré en cube entre 400 et 600 g 29,90 €
Venez déguster notre viande A mariner avant de griller |Escalope a mariner Par3ou4 entre 350 et 600 g 29,90 €
a |'Auberge Veau : nos rotis
. . Poids des paquets Nbr. de
Viande Fraiche de Veau Conditionnement C p q, Prix au kg Info produits
(a titre indicatif) paquets
R A Filet de veau Entier et parés entre 1kg et 1,5 kg 47,20 €
Pieces a rotis four - -
. N Filet mignon de veau Entier et parés entre 1kget 1,5 kg 46,70 €
d'exception, lére — — —
catégorie ROti noix patissiére de veau A l'unité entre 600 et 800 g 30,30 €
Réti four de veau Al'unité entre 600 et 800 g 28,00 €
Pié a rétis a brai
\eceé are ‘S,a I'?ISE!’, ROti a braiser de veau A l'unité entre 600 et 800 g 26,50 €
2éme catégorie
Piéces a bouillir, 3¢me [R6ti cocotte de veau Al'unité entre 600 et 800 g 25,00 €
catégorie Paleron de veau A l'unité entre 600 et 800 g 27,00 €
www.fermeaubergedelaperheux.com Veau : nos pieces de boucher
contact@fermeaubergedelaperheux.com . . L Poids des paquets ) Nbr. de .
q Viande Fraiche de Veau Conditionnement N Prix au k; Info produits
+3;-';(?1)3 83:7596 07 (a titre indicatif) o paguets P
chemin du Saicy H d A Pumitd
Col dela Perheux - 67130 Wildersoach 2Mpe ce veay Allunite entre 100 et 300 29,90 €
" . Merlan de veau Al'unité entre 200 et 400 g 29,90 €
I ncosdoal s Onglet de veau sur pré-commande Al'unité entre 600 et 800 g 29.50€
Araignée de veau sur pré-commande Par 2 entre 100g et 150 g 29,90 €
Veau : suggestion pour vos invités
. . Poids des paquets Nbr. de
BON DE COMMANDE Viande Fraiche de Veau Conditionnement N oaie p q. Prix au kg Info produits
(a titre indicatif) paquets
Osso Bucco Par 2 entre 400 et 800 g 19,80 €
& PEN Blanquette avec os 8 20,90 €
Pensez 3 vos g‘ac‘eres ”' q Paré en cube entre 500 et 600 g ,
Blanquette de veau Paré en cube entre 500 et 600 g 25,00 €
Boeuf
¢
S . 8 P o - Poids des paquets ) Nbr. de .
Viande fraiche de Beeuf, piéces arriéres : Conditionnement S p q‘ Prix au kg Info produits
(a titre indicatif) paquets
Hampe 2 piéces tranchées entre 200 et 300 g 27,20 €
1“(‘,'1'}“8 Filet Entier et parés entre let2 kg 46,70 €
-4 hille 4] Pavé de filet Par2 ou3 entre 250 et 500 g 47,20 €
0 Persillée Par2ou3 entre 300 et 500 g 39,00 €
Bifteck a mariner (catégorie 2) Par2ou3 entre 300 et 500 g 25,70 €
R4t a braiser A lunité entre 600 et 800 g 19,20 €
; T Entrecéte de Basse cote Par 2 entre 500 et 600 g 29,00 €
06831852 88 Réti Cocotte 'suggestion pot au feu' A l'unité entre 600 et 800 g 18,20 €
Paleron Al'unité entre 600 et 800 g 17,80 €
Plat de cote 'suggestion pot au feu' entre 600 et 800 g 14,40 €
Point de livraison Jarret 'suggestion pot au feu' A lunité entre 500g et 1,200 kg 14,50 €
e Bourguignon Paré en cube entre 500 et 600 g 17,60 €
www.fermedelabouille.fr Beeuf : nos piéces de boucher
. . A L Poids des paquets . Nbr. de )
Viande fraiche et maturée de Beeuf : Conditionnement e Prix au kg Info produits
(a titre indicatif) paquets
Langue de Chat sur pré-commande A l'unité entre 100 et 200 g 29,20 €
Poire sur pré-commande A l'unité entre 300 et 450 g 29,20 €
pidces d'exception pour Merlan sur pré-commande A l'unité entre 300 et 450 g 29,20 €
. P . P Onglet sur pré-commande Alunité entre 300 et 450 g 29,20 €
nos fins connaisseurs - - > —
Surprise sur pré-commande A l'unité entre 600 et 700g 29,90 €
Hampe sur pré-commande 2 piéces tranchées entre 200 et 300 g 27,20 €
Araignée sur pré-commande Al'unité entre 200 et 300 g 29,20 €
Venez déguster notre viande
a I'Auberge VIANDE FRAICHE DISPONIBLE A PARTIR DU 10 MAI - Beeuf
Viande fraiche et maturée de Beeuf : Conditionnement P‘ou':ls dfes Paql,mts Prix au kg e, cl2 Info produits
(a titre indicatif) paquets
Pavé de filet de rumsteck Par2ou3 entre 250 et 400 g 29,00 €
Faux-filet Par2ou3 entre 400 et 600 g 31,90 €
EntrecOte Par 2 entre 500 et 600 g 32,80 €
Agriller Cote A l'unité entre 800 g et 1,2 kg 28,00 €
Rumsteck Par2 ou 3 entre 275 et 400 g 28,00 €
Emincé de Boeuf Paré en cube entre 600 et 800 g 29,90 €
www fermeaubergedelaperheux.com Bifteck a griller (catégorie 1) Par2ou3 entre 300 et 500 g 26,90 €
: Bavette d'aloyau Par 2 entre 250 et 400 g 26,90 €
contact@f bergedelaperheux.com n - f S " Py
P vy g A mariner avant de griller | Bifteck a mariner (catégorie 2) Par2 ou 3 entre 300 et 500 g 25,70 €




+33(0)38897 9607
97 chemin du Saicy
Col de la Perheux - 67130 Wildersbach
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Menu uniquz-Fermé Lndi et mardi- Uniquement s résenvaion
Venteau détil des produts dela Ferme

Coeur/Filet de Rumsteck Entier et parés entre 600 et 800 g 28,50 €
Pour ::oatt:gfc(?rui;, lere Coeur de tende de tranche Fntier et parés entre 600 et 800 g 27,20 €
R6ti Four A l'unité entre 600 et 800 g 26,90 €
Aiguillette Baronne ROt entre 600 et 800 g 28,00 €
Pour rétis 3 braiser, 28me Giteala nf)ix Bé}i _ entre 600 et 800 g 25,70 €
catégorie R?nd\ de gite A I unlte‘ entre 600 et 800 g 25,70 €
Roti a braiser Al'unité entre 600 et 800 g 19,20 €
Réti Cocotte 'suggestion pot au feu' A l'unité entre 600 et 800 g 18,20 €
Pour bouillir, 3éme Plat de cote 'suggestion pot au feu' entre 600 et 800 g 14,40 €
catégorie Jarret 'suggestion pot au feu' A l'unité entre 500g et 1,200 kg 14,50 €
Bourguignon Paré en cube entre 500 et 600 g 17,60 €
Boeuf : suggestion pour le printemps
" . a " Poids des paquets . Nbr. de 5
Viande fraiche et maturée de Boeuf : Conditionnement N Prix au kg Info produits
(a titre indicatif) paquets
Piéces a brochettes Paré en cube entre 600 et 800 g 27,20 €
Piéces a fondue Paré en cube entre 600 et 800 g 27,20 €
SAUCISSES ET TRAITEUR : disponibles selon nos productions hebd daires
Produits traiteur et saucisses Conditionnement Poids des paquets Tarifs g:;ites Info produits
Boulettes de viande Boeuf ou Veau Sous vide 250g 27,9 €/kg
Galettes de viande Boeuf ou Veau Sous vide entre 300 et 350g 27,9 €/kg
Quenelles de foie Par 4 250g 22,9€/kg
Merguez Par4 ou 6 entre 350 et 500g 22,9€/kg
Saucisses aux herbes Par 4 ou 6 entre 350 et 500g 22,9€/kg
Tourte de Beeuf Pour 2 personnes 450g 29,9 €/kg
Pour 10 personnes 1,5kg 29,9 €/kg
Tourte de Veau Pour 2 personnes 450g 29,9 €/kg
Pour 10 personnes 1,5kg 29,9 €/kg
Friand de Boeuf Par 2 4,6 €/U
Fleischnacka Par 4 ou 6 300 a 500g 22,9€/kg
Galettes de Pomme de la Terre Par 4 110g/U 1,75€/U
Spaétzle a I'Ail des Ours Sous vide 500g 14€/kg

. . . . 5 Nbr. d .
Steaks hachés surgelés Nbre de pieces Tarif / kg Tarifs "€ info produits
paquets
Lot Steaks hachés surgelés 125g - Emballés par 4 4 p{?ces 20€/ke 10,00€
8 piéces 19,60 € / kg 19,60 €
Viande pour chien A l'unité 1kg 9,00 €




